# Els treballadors dels restaurant

REDACCIO. Sant Celoni
La mort de Santi Santamaria no va
aturar dimecres el ritme frenétic de
la cuina del seu restaurant Celond,
Can Fabes. Amb el posat trist, i vi-
siblement afectats per la recent no-
ticia, cuiners, cambrers, somelier i
responsables del restaurant van
continuar l'activitat amb la ma-
xima normalitat possible.

El codirector de Can Fabes, Xa-
vier Pellicer, anunciava la decisié
de mantenir les portes obertes,
presa per la totalitat de la plantiila
i 1a familia, fidels al taranna del xef
celoni. "El Santi ho tenia molt
¢clar, és una persona gue ha estat
sempre molt Huitadora i no i ha-
gués agradat que abaixzéssim els
brages", va assegurar Pellicer. La
petjada del cuiner era present a
cada plat que se servia i per la seva
ma dreta "no hi és amb cos, perd
hi és amb anima".

En aquest sentit, Pellicer remar-
cava l'heréncia que deixa el cuinet,
amb una manera propia d'entendre
i de crear, de la que ell mateix €s
testimoni ja que abans de codirigir
I'establiment havia estat a la cuina
de Can Fabes del 1992 al 1999, T'e-
tapa en la que se li va concedir la
tercera estrella. EI 15 de setembre
d el'any passat, Pellicer tornava a
1a cuina de Can Fabes per associar-
se amb Santamaria, amb. qui
afirma que comparteix completa-
ment la filosofia que ha bastit al
voltant dels fogons i que ha plas-
mat en diverses publicacions.

El producte, la qualitat i la técnica
han estat tres de les maximes que
han guiat la cuina de Santamaria,
que han anat sempre de la ma del

Xavier Pellicer, soci de Santamaria 2 Can Fabes,

territori i del producte autocton.
"Era una persona molt lligada
amb alld auténtic", explica Pelli-
cer, que destaca la figura de Santa-
maria com a "referent de la cuina
dels bolets i pioner amb la to-
fona, sensible als productes de
primavera com les flors i Ia ver-
dura, i al peix de costa". Una
aposta, en definitiva, perque cls
productes "ne viatgin gaire i si-

i 12 familia decideixen mantenir obert el restaurant, tal 1 com hauria volgut el cuiner

guin frescos i originals”.

Al marge de Can Fabes, la resta de
restaurants del grup Santl Santa-
maria-Angels Serra també s'han
impregnat d'aquest esperit de Hluita
del celoni. El Sant Celonii La
Manzana de Madrid, 'Evo i el
Bouquet de 'Hospitalet, el Tierra
de Toledo, I'Ossiano de Dubai 1 el
Santi de Singapur continuaran amb
Jes portes obertes seguint la filoso-

destaca la vessant lluitadera del cuiner celont (AdBM}

fia que el xef va deixar ben plas-
mada a 'La cocina al desnudo’.

Els més de 170 professionals que
formen part del grup de restaurants
van expressar dimecres el seu
agraiment per totes les mostres d'a-
fecte i condol de clients, amics 1

Ha mort un dels
nostres

Avui 16 de Febrer del 2011,
a Singapur, ha mort un geni,
de casa nostra, del nostre
pais. Potser aquest fet en
algun altre indret d'aquest
mon, és una desgracia, pero a
ca nostre, que som pocs i en
tenim pocs de genis, €s una
auténtica tragédia, més quan
es tracta d'un artista, i d'un
artista-artesa-treballador...
més encara quan e§ fracta
d'un dels grans cuiners i res-
tauradors. Més encara quan la
mort sega una vida jove, pro-
ductiva i amb la poténcia 1
il-lusi6, d'aquell que li queda
molt per oferir.

Quan un pintor fa un quadre
o un music acaba la seva
composicié, ambdues coses
son per sempre, immutables i
per a tota la humanitat, quan
en Santi et posava davant una
de les seves composicions 0
el paisatge dels seus plats
magnifics, eren per a tu i so-
lament per a tu i... mai igu-
als!, aquestes son algunes de
les coses que més trobarem a
faltar i que amb la seva mort
ens faran sentir una mica mes
orfes.

Avui hem perdut al que va
posar identitat a la nostra
cuina, que amb la seva des-
aparici6, no comencem a per-
dre el lloc que pocs ens han
posat al moén.
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Adéu Santi, una forta abragada montsenyenca

Santi, com diries tu, ens l'has fotuda
molt grossa!. Ara en l'abséncia apareix
la figura geganta, la dimensié de per-
sona excepcional, irrepetible, de Thome
admirat i envejat, del gran cuiner reco-
negut i ensems detractat. Com aquell
qui diu acabaves de conéixer el teu pri-
mer nét, el millor regal del teu estimat
Pau, no n'haviem pogut parlar d'aquesta
bona nova de l'augment de la teva nis-
saga, perd estic segur que ha estat la'mi-
Ilor "estrella” que t'ha pogut concedir la
vida en els darrers temps de la teva
vida.

Amb 'adéu d'en Santi, ens quedem afec-
tats per la consternacio 1 en estat de xoc¢.
Tothom amics i no, aquesta es la defini-
ci6 en aquest moment del buit. Em perdut
abans de res el geni, en efecte el geni,
aquesta es la definici6: el geni, el difere-
rent, un personatge de llegenda, capag de
reeixir exitosament, amb una petjada
fonda, en allo que feia.

I no ens equivoquem, ha estat un gran
intel.lectual, brillant, original, critic (molt
important) i treballador. A diferencia de
molts de 1a seva professio, més enlla de
fer experiments a la cuina, que tanmateix
també feia, emfatitzant el valor de la crea-
¢i6 a partir dels productes de qualitat i de
procedéncia "natural” diafana, era sobre-
tot un gran llegidor, s'alimentava
intel-lectualment amb una lectura inten-
sisitna, en un mes podia "devorar” fins al-
guna desena de Ilibres 1 d'autors que
representaven el "dernier cri” de la cién-
cia: ecologia, post modernitat, salut, art,
eic.. :

Pensador autocric, amb una personalitat
forta, del "morro fort", com es diria en els
ambients modestos, dels que procedia.
Una procedéncia, que en ell ha estat de-
terminant, una de les virtuts remarcables,
Ihumiltat de l'origen I'na fet gran. La no
procéncia de nissagues afavorides, expli-
quen una de les seves caracateristiques

definitories: d'home que s'ha fet ell ma-
teix, sens cap tipus de facilitat, partint de
zero. L'humilitat original com virtut, una
pares amatents, recordo com al principi de
l'adolescéncia, 'acompanyaven a les re-
unions i als actes culturals, que tant escas-
sejaven a principis del anys setenta, al
tardofranquisme dels historiadors.

El noi de can Faves, no va tardar gens a
fer-se notar, autocritic, pero pregonament
critic, politicament matiner, admirador i
seguidor d'un altre "morro fort", en Lluis
Ma. Xirinacs. En Santi, tot i que al Harg
de la seva vida aniria creixent imparable
a nivell de pensament, mai abdicaria del
seu pafs. Ha estat un sobiraniste irreduc-
tible, professant-lo en escenaris gens fa-
cils sind tot el contrari, 'hem vist militar
de sobiranista sense concessions a la Villa
y Corte, a Madrid, al restaurant SantCe-
Joni en ple passeig de la Castellana!, en

els sopars tertilia, que organitzatva men--
- sualment, on no era.estrany que hi hagués

¢l mateix alcalde de Madrid, mai no hi
faltava algun ministre de torn, aixi com
representats de les &lits de periodisme de
los madriles. Fra realment insolit veure al
Santi de manera clara i confundent sense
cap fisura, parlar-los-hi amb sobrietat i
era escoltat amb respecte, del necessari
alliberament dels PPCC de l'estat espa-
nyol, aixé només ho podia fer el Santi

Aquest era el taranna del Santi, un catala
universal, tanmateix forjat en I'estima del
local, valent, controvertit, estimat 1 enve-
jat, humil alhora que orgullos de la seva
procedéncia socialment senzilla.

Estimat Santi, ara amb Ia teva abséncia,
comencem a adornar-nos de la teva verta-
dera dimensié d'home excepcional, ge-
nial, irrepetible. Et trobarem a faltar, i
molt!. Aqui tens una sentida abracada
montsenyenca.

' Bilbo, 16 de febrér de 2011




