FERIAS PAG. 4

El futuro del
Mobile Congress
El publico del salén
apuesta por
Barcelona

VIVIENDA PAG. 5

La Sindica alerta
de la falta de pisos
No hay oferta para
los desfavorecidos

INFRAESTRUCTURAS P. 7
Rodalies, en La
Sagrera-Meridiana
El domingo abrira
la nueva estacion
de trenes

GENTE PACS. 8Y 9
Raquel del Rosario
debuta en Sanremo
Anteanoche supero
el primer corte

Jueves, 17 febrero 2011

LAVANGUARDIA

Adios a un artesano

CRISTINA JOLONCH
Barcelona

ra la hora de comer
en Espafia, casi de la
cena en Singapur,
cuando ayer el mun-
do de la gastronomia
recibié conmocionado la noticia
del fallecimiento de Santi Santa-
maria, a través de la informacion
publicada en LaVanguardia.es.
El primer chef catalan que obtu-
vo la tercera estrella —en su res-
taurante Can Fabes, que este afio
se preparaba para celebrar su
30.° aniversario—, el gran artesa-
no, se encontraba en Singapur
desde la semana pasada para asis-
tir a la inauguracién del casino
del Marina Bay Sands. Alli, en su
restaurante Santi, junto a su hija
Regina, su equipo de cocina y un
grupo de periodistas y chefs, su-
frié un desvanecimiento del que
no se recuperd, a pesar de que
alli mismo se le practicaron ma-
niobras de reanimacion.
Lanoticia sorprendi6 a los em-
pleados de sus restaurantes de
Sant Celoni, Madrid y Barcelona

EN PLENA LABOR

El chef se hallaba en
su restaurante Santi
atendiendo un acto
multitudinario

XAVIER PELLICER

“Era un gran amigo y
una gran persona y
tenia una generosidad
absoluta”

cuando se disponian a empezar
el servicio. Xavier Pellicer, su so-
cio codirector de Can Fabes des-
de hace algo mas de medio afio,
se mostraba ayer consternado.
“No soy capaz ni siquiera de pen-
sar. S6lo puedo decir que siento
un profundo respeto por la perso-
na de Santi, a quien siempre he
considerado un gran cocinero,
un gran amigo, una persona de
una generosidad absoluta y un
ejemplo en la vida. Tenia una ma-
nera de pensar muy propiay a la
vez una gran inteligencia”. Xa-
vier Pellicer explic6 a La Van-
guardia que no cerraran el restau-
rante hasta que el cadaver del
chef sea repatriado, “por respeto
a su manera de ser como profesio-

El mundo de la alta cocina pierde a Santi
Santamaria, una de sus grandes figuras, que
ayer fallecio repentinamente en Singapur

PEDRO MADUENO / ARCHIVO

nal”. “Queremos seguir trabajan-
do como si él nos estuviera vigi-
lando, porque sabemos que es lo
que le gustaria”, explico.

Abel Valverde, jefe de sala del
madrilefio Santceloni, afirmaba
ayer que Santamaria “se encon-
traba en su momento mas dinami-
co; su mente estaba activa como
nunca”. Santamaria viajo hace
unos dias a Singapur, después del
nacimiento de su primer nieto,
Joan (hijo de su hijo Pau). Su hija
Regina, gerente del restaurante
Santi de Singapur, viajara hoy a
Barcelona para estar junto a su
madre, Angels Serra, que recibid
en Sant Celoni la tragica noticia.

Segtn Jaime Ee, periodista gas-
tronomica de Singapur, el suceso
se produjo en un momento en
que el restaurante Santi recibia a
centenares de periodistas extran-
jeros que hacian turnos para pro-
bar sus platos, ademas de algu-
nos de los reconocidos cocineros
que también regentan restauran-
tes en el complejo ludico Marina
Bay Sands, como Mario Batali,
Tetsuya Wakuda, Guy Savoy,
Wolfgang Puck o Daniel Boulud.

EL EQUIPO

Can Fabes seguira
estos dias abierto en
homenaje al espiritu
de trabajo del chef

CINC A TAULA

El colectivo de
criticos destaco ayer
la creatividad y el
coraje del cocinero

Frio, destemplanza eran las
sensaciones que describian los
grandes chefs espafioles cuando
intentaban hacerse a laidea de lo
que acababa de suceder. “Mas
alla de las discrepancias, que son
conocidas, quiero decir que toda
la familia de El Bulli y yo mismo
nos sentimos muy tristes por esta
noticia. Hoy es un dia muy triste
para la gastronomia y todos esta-
mos cerca de su familia”.

Joan Roca record¢ ayer que en
1987 Santamaria le abri las puer-
tas de su casa para hacer un bre-
ve stage, hospitalidad que le agra-
deci6 siempre. “Ha hecho histo-
ria en el mundo de la cocina. Y
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