REDACCIO. Sant Celoni
Avui, divendres, 2 de juliol, es do-
narj el tret de sortida de la primera
Setmana gastrondmica que orga-
nttza 'Ajuntament de Sant Celoni
amb una aposta més que consoli-
dada al municipi: els Tastets d'es-
tiu. Impulsats pel Consistori i
I'Associacié d’Empresaris Turistics
Montseny, els Tastets celebren di-
vendres la seva quarta edicié a
Sant Celoni 1 comptaran amb la
participacid de 14 restaurants, pas-

tisseries 1 establiments del Baix -

Montseny.

Amb un tiquet de 13 euros, els as-
sistents, que cada any se situen al
voltant de les 700 persones, po-
dran degustar una mostra de les
creacions dels restauradors partici-
pants, poden escollir entre tres
plats, postres, beguda i café. La de-
gustacid comencara a les 9 del ves-
pre a la plaga de la Vila i comptara
amb plats com: les corequetes de
I'Ou de Relg amb escalivada, de
I'Hotel-restaurant 'Ou de Reig de
Montseny; el risotto cremods de
ceps amb cansalada ibérica, espar-
recs bladers i mivol de parmesa de
I'Hotel Sant Bernat-Sant Marcal de
Montseny; el saltat de bolets del
Montseny 1 vieires al grill de Els
Avets de Sant Celoni; el garrinet
confitat amb parmentier de llorer i
mongetes del ganxet del Montseny
de El Cruce de Sant Celoni; els ra-
violi de bou farcit de bolets de Vi-
ladrau amb milfulls de patata de
Can Perepunyetes de Sant Esteve;
la galta vedella amb préssec de
Can Marc, a Sant Esteve; la pizza
de peu de port de I'Hostal Turé de
I'Home de Palautordera; l'arros
negre amb gambes allades i clo-
isses del Ract de Ca 1'Eli de Palau;
iel melds de porc amb castanyes i
bolets del Montseny del restaurant
Salvador Casaseca - Hotel Xalet la
Coromina de Viladrau,

Els postres aniran a carrec de la
pastisseria Lleonart, de Sant Ce-
loni, amb una proposta de milfulls
d'ametlla amb praliné, la pastisse-
ria Vila de Sant Celoni amb una
mousse de xocolata blanca i negra

ients del Baix Montseny obren
onomica amb els Tastets d'Estiu

- Avui, divendres, a les 9 del vespre, la placa de la Vila acull la quarta edicié d'aquesta mostra gastrondmica - -

Els assistents podran escollir entre tres plats, a més de postres, caf? i beguda, durant els Tastets d"Estiu (asBM)

amb praliné cruixent, la Vallflorida
de Sant Esteve amb un cremos de
xocolata negra amb préssec i vai-
nilia i la Fornés, de Santa Maria de
Palautordera, amb un semifred de
maracujd i cafe. Com en la darrera
edicié del Tastets, les vinyes i ce-
ller Serrat de Montsoriu de Sant
Felin de Buixalleu oferiran als as-
sistents els seus vins i caves.

Com a principal novetat d'aquesta

edicié dels Tastets, durant la mos- -

tra els assistents podran admirar
també l'exposicié Les pomes de la

vall d'Arbacies. Un patrimoni a"-

conservar'. Els tiquets per a la de-
gustaci6 es poden adquirir: a Sant
Celoni, a la Pastisseria Lleonart,
Pastisseria Vila, Tretze Vents, Can-
saladeria Bonsoms i L'Estanc del
carrer Major; a Sant Esteve de Pa-
lautordera, al Centre d'Informacid
11a Pastisseria Vallflorida; i a Santa
Maria de Palautordera, a les pastis-
series Vallflorida i Fornés.

També amb el suport de 1'Associa-

infordecoinnova com

ci6 d'Empresaris Turistics Mont-
seny i restauradors de Sant Celoni,
I'Ajuntament ha impulsat un seguit
d'activitats gastronomiques al Harg
de la setmana.

Fing 2 11 restaurants de

Sant Celoni elaboren g

menns especials perla
Setmanas Gastrondmies

En aquest sentit, del 3 aI'11 de ju-

liol, fins a 11 restaurants de Sant

Celoni oferiran un mend gastrono-
mic elaborat amb productes del
Montseny i el Montnegre a preus
assequibles. Els participants sén
els restaurants Aroma, Bamassa,
El Celler, El Cruce, El Rebost, Els
Avets, La Fonda, La Masia, La
Parra, Syrah i Tastacel.

A més, dissabte, de 10 del mati a
9 del vespre, la placa de la Vila

acollira un mercat de productes del
Montseny amb el que es posaran a
Ia venda embotits, lactics 1 format-
ges, castanyes, conserves 1 herbes,
pa, coques 1 xurros, i altres produc-
tes elaborats al Montseny. El mer-
cat municipal, per la seva banda,
acollird fallers de cuina en directe
impartits per alguns restauradors
celonins. Aquests se celebraran del
5 al 9 de juliol de 10 del matia 12

“del migdia i consistiran en 'elabo-

racio de plats en directe a partir de
productes adquirits al mateix mer-
cat de Sant Marti. Dimarts, 6 de ju-
liol, es fara participar als més petits
en les propostes culinries amb un
taller de cuina, a les 6 de la tarda,
peramnensinenesde 6al2 anysa
la plaga de la Vila en el que podran
observar, experimentar i descobrir
productes alimentaris i la manera
de cuinar-los. Els actes finalitzaran
divendres, 9 de juliol, amb una de-
gustacié de vins de la DO Em-
porda a la plaga de la Vila.

 Xerrada sobrela
diversitat afectiva
sexual pel Dia de
I'Alliberament gai

REDACCIO. Sant Celoni
Amb motiu del 28 de juny, Dia per
I'Alliberament lésbic, gai, transe-
xual 1 bisegual (LGTB) i la diver-
sitat afectiva sexual, I'Ajuntament
de Sant Celoni ha organitzat dife-
rents activitats sota el lema Per un
Sant Celoni lliure, respectuds i di-
“vers'. Dilluns 5 i dimecres 7 de ju-
liol, de dos quarts d'l del migdiaa
2, a la Sala d'actes de la Rectoria
Vella, se celebrara la xerrada 'Les
cares de 'homofobia en la vida
- quotidiana’, que anira a carrec de
~ (Gerard Coll-Planas, doctor en So-
- ciologia i investigador a 1'Institut
de Govern i Politiques Publiques
de la UAB. _
Per assistir a les xerrades és im-
prescindible inscriure's enviant un
- correu a igualtat@santceloni.cat o
bé trucant al 93 864 12 12. D'altra
banda, Diumenge 27 de juny, a la
sala petita de I'Ateneu, es va pro-
- jectar la pel-licula 'A mi madre le
- gustan las mujeres’, d'Tnés Paris i
Daniela Fejerman.

- Conferéncia sobre
IsraeliPalestina a
carrec d'Alfons Banda,
de Fundacié per la Pau

REDACCIO. Sant Celoni
La Coordinadora d'Entitats Solida-
ries, amb el suport de ['Ajuntament
- de Sant Celoni, ha organitzat per
- dimarts vinent, 6 de juliol, & les §
del vespre, una conferéncia sota el
titol "Parlem d'Tsrael i Palestina’'
que se celebrara a la sala petita de
I'Ateneu. La xerrada anird a carrec
d'Alfons Banda, fundador i presi-
-~ dent de la Fundacio6 per la Pau des
de l'any 1983. Alfons Banda ha
desenvolupat una important tasca
de divulgacié i sensibilitzacié en
materia d'educacid per la pau i de
promocié d'una culiura de pau.
Professionalment, és quimic i s'ha
centrat en ['Ambit de la docéncia i
de la direccié de centres educatius.
Actualment, treballa en aplica-
cions informatiques per a l'ense-

nyament.



