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~ SANT CELOM{ |

per ensenyar a preparar apats de Nadal

L'establiment d'Assumpta Margenat també impulsa un concurs de receptes de plats cuinats amb bolets

REDACCIO. Sant Celoni
La preparacid dels principals
apats de les festes nadalen-
ques poden fer tremolar a més

-d'una persona poc habituada a

buscar-sé complicacions
davant dels fogons. Per aquest

‘motiu, el restaurant Tastacels

de Sant Teloni, que regenta
Assumpta  Margenat, ha
decidit oferir un breu curs de
dues sessions, els dimecres 2 1
9 de desembre de dos quarts
de 8 del vespre a 11 de la nit,
sota el lema 'Com preparar
felicment I'apat de Nadal
sense que sucumbeixi la cuin-
era’.

Sota el guiatge de cuina
d'Isabel Borras, el curs perme-
trd als assistents dominar plats
especials per aquestes dates:
entrants com crema de carbas-
sa amb vellut de macadamia i

‘reduccid de moscatell, amani-

da mesclum amb pomerols 1
magrana ¢ la salsa dolea;

- segons plats de carn com arros

negre venere amb dos acom-
panyaments, encebat de galtes

Assumpta Margenat, propietaria del restaurant Tastacels de Sant Celoni (> AdBMy

de porc desossades o coixes

d'anec confitades al forn amb

confitura de taronja; . segons
plats de peix com llagostins

amb salsa d'ametlles; orada
amb. allioli. de . codony; o

postres com sopeta de fruita
.dhivern 1. espécies. Aquestes

s6n algunes de les enginyoses

idees per sorprendre per aque-

stes festes, que s'ensenyaran a
preparar, primer, i es degus-

de la 12a ed

Cié '

30 persones assisteixen a la presentacié
del Voluntariat lingi

Sant Celoni Comerg i el Consorci signen un acord de col-laboracid per parlar en catala als comergos:

REDACCIO. Sant Celoni
Dilluns, 23 de novembre, es
va celebrar a la Rectoria Vella
la sessi6 de constitucié de les
parelles lingiiistiques del pro-
grama Voluntariat per la llen-
gua. A la sessié hi van assistir
una trentena de persones i es
van formar un total de 21 par-
elles lingiiistiques, algunes
d'elles repetidores de l'edicid
anterior, segons I'Ajuntament.
A T'acte es va explicar en qué
consisteix el programa, es van
escoltar testimonis de person-
es que ja hi han participat en
edicions anteriors i es va pre-
sentar la parella lingtliistica.

L'objectiu principal a l'bora
de mobilitzar el voluntariat
linglifstic és trencar inércies
com el fet que els catalanopar-
lants s'adrecin en castelld als
estrangers, o la manca de pos-
sibilitats 1 la por a parlar en
catala de persones que han fet
cursos d'aprenentatge. Per
aquest motiu, el projecte sha
reforcat amb altres iniciatives
en paral-lel que impliquen
altres sectors de la societat
celonina. En aquesta linia,
durant l'acte de presentacié

|

Una imatge de U'acte de constitucié de les parelles lingfiistiques a Sant Celoni (- adBM)

també es va fer piiblica la
signatura d'un acord de col-la-
boracié entre el Consorci per
4 la Normalitzacié Lingiiistica
i la Unio de Botiguers i
Comerciants de Sant Celoni

per promoure el programa
Voluntariat per la llengua.

Els establiments adherits, que
es distingeixen amb un
logotip del Voluntariat a un
lloc visible de l'establiment,

han adquirit el compromis que
les persones s'adrecin al seu
comer¢ trobaran facilitats per
expressar-se i ser ateses en
catald, encara que el parlin
amb dificultat.

taran, després. El curs té un
cost de 50 euros ilés persones-
interessades es poden apuntar
o informar-se als teléfons 93
867 47 56 1-609 65 10 03.

Els participants poden
presentar fins a tres
receptes al concurs de-
bolets del restaurant

Aquesta, perd, no és [inica
original proposta de l'establi-
ment. de Margenat. Fins els
proper 5 de desembre, el
restaurant Tastacels, situat al
carrer Tarragona, també ha
convocat un concurs de
receptes de plats cuinats amb
bolets. .

Cada persona que hi vulgui
participar hi pot presentar fins
a un maxim de tres receptes 1
la guanyadora obtindra, com
premi, un sopar per a dues
persones al restaurant. El
veredicte del concurs es fara
public el 8 de novembre i les
tres receptes finalistes es pas-
saran a incorporar a la carta
del restaurant, de manera que
tots els clients de l'establiment

~.les puguin degustar. Només .
- per participar-hi el restaurant - -

Tastacels ja ofereix um. petit
obsequi

Santi Santamaria
manté totes les
estrelles Michelin a
la guia 2010

"REDACCIO. Sant Celoni
El xef de Sant Celoni, Santi
Santamaria, ha mantingut
integrament les estrelles
Michelin a totes els restau-
rants que dirigeix. En total,
son set les estrelles que acu-
mula el cuiner celoni: les tres
del restaurant Can Fabes de
Sant Celoni, les dues del
restaurant  Saniceloni de
Madrid, i una estrella, respec-
tivament, per a 1I'Evo de
I'Hospitalet de Liobregat i el
Valdepalacios de Torrico.
Les noves distincions es van
donar a congixer aquest dime-
cres 25 de novembre a la nit
en un acte 'a Madrid, on es va

-anunciar la tercera estrella per
_al restaurant gironi dels ger-

mans Roca, El Celler de Can
Roca, després que l'any passat
cap restaurant nou de |'Estat
s'incorporés a la maxima dis-
tincié que ofereix la guia.

A la categoria de dues
estrelles s'hi han incorporat
enguany el Lasarte, el restau-
rant de Berasategui a !'Hotel
Condes de Barcelona i el
restaurant Les Cols, d'Olot,
mentre I'Evo de Santamaria
opta a una segona estrella en
un futur.



