
Dilluns, 12 de novembre de 2007

CULTURA 26 NOU9EL

JO
R

D
I 

BL
A

S

Els productes artesanals van ser els protagonistes de la Fira durant tot el cap de setmana

Artesania per Sant Martí
Sant Celoni

Sara González

Embotits i formatges 
casolans, neules cruixents, 
mel de qualitat, bijuteria 
de tots els estils i materials, 
receptes fetes amb ortigues, 
peces tallades en fusta, 
ceràmica treballada en 
viu, roba estampada 
artesanalment, carteres 
i bosses de pell, joguines 
tradicionals, sabons naturals, 
perfums artesanals... Una 
gran varietat de productes 
es van poder trobar en la 
trentena de paradetes que 
van participar a la Fira 
d’Artesans de Sant Martí. 

Aquesta mostra de produc-
tes d’artesania, que s’instal·la 
a la plaça de la Vila de Sant 
Celoni, és cada any un dels 
principals punts d’atracció de 
la festa major de Sant Martí. 
Enguany s’ha caracteritzat 
per una gran afluència de 

gent i per un increment del 
nombre de parades. L’exhibi-
ció d’oficis tradicionals, com 
l’art de tallar la fusta o de 
treballar la ceràmica, també 
formen part de l’atractiu de 
la Fira. A més, diumenge al 
matí, a la barreja d’aromes 
dels productes artesanals s’hi 
va sumar la de l’esmorzar 
popular, que va consistir en 
pa amb tomàquet, botifarra i 
bolets. 

I mentre a la plaça es gau-
dia d’un bon àpat i de l’expo-
sició de la Fira, a la plaça de 
l’Església s’hi havia instal·lat 
la setena edició de la Mostra 
d’Art. Es tracta d’un espai en 
què tots els visitants poden 
participar en diferents mani-
festacions artístiques. Una 
de les activitats consistia a 
dibuixar allò que suggeria 
la música que sonava, i en 
una altra tothom qui volgués 
podia arriscar-se a dibuixar 
allò que creia que estava 

amagat rere una gran figura 
embolicada en robes. També 
es va fer un grafit col·lectiu 
en una fusta situada al mig 

de la plaça de l’Església.En 
un altre racó uns joves feien 
demostracions de break 
dance. Enguany, en motiu del 

40 aniversari de la seva mort, 
també podia pintar-se la cara 
del Che Guevara al terra del 
carrer de Sant Martí.
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Les parades de formatges van atreure força públic al llarg de tot el dissabte
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Diumenge al matí es va poder veure una mostra de diferents bolets

Formatges per a tots 
els gustos a Granollers
Granollers

EL 9 NOU

Els formatges, en totes les 
seves varietats i gustos, van 
tornar a ser els protagonistes 
a la plaça Folch i Torres de 
Granollers aquest dissabte. 
Amb motiu de la sisena edi-
ció de la Fira del Formatge, 
que organitzen conjunta-
ment El Rebost d’en Portet 
i l’Ajuntament per mitjà de 
Granollers Mercat, una desena 
de paradistes van oferir els 
seus productes artesans. En 
aquesta ocasió hi va haver un 
productor convidat, la format-
geria Mas d’Eroles, situada al 
municipi d’Adrall (Alt Urgell), 
que oferia diferents tipus de 
formatges, com el carreu amb 

cúrcuma (amb l’espècie del 
curri), l’Ermesenda d’Eroles, 
guanyador del primer premi 
de formatges artesans del 
Pirineu, o el Tartera, guanya-
dor del segon premi d’aquest 
mateix certamen. A més de tot 
tipus de formatges de vaca, 
cabra o ovella, els paradistes 
oferien pastissos, mastons o 
iogurts, com els d’El Piolet de 
Lliçà de Vall amb gustos com 
d’aranyons, vainilla o casta-
nya. També hi van ser presents 
Can Ponsa, de Tagamanent; 
Can Corder, de Lliçà d’Amunt; 
Can Bordoi, de Sant Antoni; 
el Molí de la Llavina, de Cen-
telles; Can Orjusa, de Caldes; 
La Cleda, de Canovelles; Can 
Pujol, de Vilassar, i Vinyes del 
Bruguer, de Santa Eulàlia.

Bona acollida del cap de 
setmana boletaire de Llinars
Llinars del Vallès

J.B.M.

Els bolets van ser els prota-
gonistes d’aquest cap de set-
mana a Llinars, recordat fa 
dècades quan cada diumenge 
hi havia un dels mercats més 
importants de bolets. Dissab-
te de bon matí una vintena 
de persones van anar a bus-
car bolets del terme, acom-
panyats pel biòleg Evarist 
March. 

A les dotze van tornar 
amb els cistells ben plens de 
llores, llanegalls, fredolics, 
camperols, moixernons, 
pinetells, carlets o pebrassos, 
entre d’altres. El matí va 

acabar amb un tast de bolets 
amb diferents plats, prepa-
rats per Santiago Arocha, del 
restaurant Can Mateuet. El 
tast es va fer a la plaça dels 
Països Catalans amb força 
acollida. A la tarda el mateix 
Evarist March va fer una 
interessant xerrada sobre 
els bolets, amb una visió 
general, consells, descripció 
i altres temes que van atreu-
re l’atenció del públic que 
omplia del tot la sala d’actes 
de la biblioteca. Finalment, 
diumenge matí es va poder 
visitar una mostra de bolets, 
classificats per March, amb 
una fitxa descriptiva i si són 
comestibles, tòxics o mortals.


