Els clients gaudiran la carta orighial fins al 5 d’agost amb descomptes de més del 50%

El

Rebost de Sant Celoni aplicara

els preus del 1991 durant deu dies

Laia Coll
El Rebost de Sant Celeni fara

un viatge de retorn als seus
origens i durant 10 dies el

restaurant viura al 1991, Els
clients tindran a la seva dis-

. posicib 1a primera carta que -
“es va oferir 1 amb els matei-

x0$ preus d’ara fa 21 anys,
amb 'inica diferéncia que es
pagara amb euros.

Des d’aquest divendres i
fins al diumenge 5 d’agost

- el Rebost oferira una carta

més reduida, escritaamai
amb els preus en pessetes:
1a primera carta que va tenir
el restaurant. “A 1a carta de
quan vaig obrir hi havia mol-
tes amanides i torrades amb
embotits. Tots els plats del
1991 segueixen a la carta, a
excepcid de les truites, tot i
que ara hi ha més varietat i
més guisats”, explica el fun-

- dador del restaurant, Albert

Beumala, Els clients també -
veuran un canvi important
en el cost dels plats, ja que
molts s’han duplicat i, fins

i tot, alguns s’han triplicat
amb el pas dels anys. Aixi, el
Rebostet, un assortit d’em-
botits, escalivada, esquei-
xada, paté, salmd fumat i

- mongetes costara durant

aquests 10 dies 15,03 euros,
que equival a 2.500 pesse-
tes, mentre que a la carta
actual val 32 euros. Els que

vulguin vedella amb bolets
hauran de pagar 5,40 euros,
4,10 euros menys del que
val actualment. Tot i aix0, si
algun dels clients vol provar
el milfulles de patata amb
botifarra negra, el plat estre-
lla de 1a carta més actual,
també ho podrd demanar
perqué també hi haura dis-
ponible Ia carta d’ara.

“La gent tindra un estalvi
de practicament el 50%i1a
perspectiva és omplir tots els
dies. Aquest cap de setmana

esti gairebé tot reservat”, diu
Beumala que també-assegura
que aquesta iniciativa serd
un “premi” per als clients

de sempre, per als que van
comengar a anar al restaurant
solters i ara hi van amb els

“fills i néts; i tarmbé una opor-

tunitat per intentar captar

~ nous clients, “No hi pretenc

guanyar diners, perqué no
serd aixi, perd em fa molta

1l-lusid i, fins i tot, estic ner-

vids. Amb lacarta de 1991
refrescarem la memoria”, diu

Les cartes originals del restaurant el Rebost estan escrites a ma i tenen tots els preus en pessetes

el propietari del restaurant.

Albert Beumala, fill d’'una
familia de restauradors, va
obrir El Rebost I'any 1991

iquanvaferlaprimera . -

comanda d’un client, va
guardar la carta que i havia
portat i la va guardar. Fa dos
anys la va trobar i va pensar
que seria una bona idea fer
un viatge al 1991 per cele-
brar els 21 anys del restau-
rant. “Si la cosa va bé, no des-
cartem tornar-ho a fer més
endavant”, diu Beumala.
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Comenca la
festa major de

. Can Bosc, a
Palautordera

Palautordera

_El divendres 27 de juliol

- comenga la festa Major de
-Can Bosc, a Santa Maria de

Palautordera, ambla Piscina
Nocturnera. La coral Liri Blanc
de Palautordera fara una can-

"tada dissabte a partir de les 8

del vespre a la placa Miquel
Martii Pol. El duet Art-mans
posara riiisica al sopar de barri
init de ball de dissabte a partir
de 2/4 de 9 del vespre. També
cal destacar la vuitena edicid
del Mercat de Nit que es fard
el proper diumenge entre les 6
iles 10 del vespre a la plaga de
les Olles. Hi haura misica en
viu amb la banda Isla Negra i
un sopar popular.

Més de 4.000
joves a la Festa de
Radio FlaixBac a
Parets

Parets del Vallés

Més de 4.000 joves de la
comarca van omplir dissab-
te el parc de Cal Jardiner, a
Parets dins de la programacio
d’Eixamplem la Festa, quatre
actes que s’han fet a diversos
espais del municipi durant el
mes de juliol. El concert va
comengcar a 2/4 d'11 del ves-
pre amb U'actuacié del grup
de rock local, The Downtown
Beggars. Poc després de 2/4
de 12 de la nit va comencar

el concert de Radio Flaixback

-emmarcat dins de la giraVa

Parir Tour 2012. Van partici-
par a Pacte el locutor, Carles
Pérez i els Deejays, Andreu
Presas i Roger Carandell.
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Morella Perruquers guanya
el premi Despunten -

Sant Celoni

La perruqueria Morella, de Sant
Celoni, ha rebut el premi Despunten
per la seva col-leccid “acid colours”. La
revista Tocado guardona anualment
els 10 millors perruguers de ’'Estat.
La publicacié pertany a una platafor-
ma independent que aposta pels nous

valors de la perruqueria. L’estilista
Montse Morella rebri el premi al sald
Cosmobelleza que es fara el proper
mes de febrer a Barcelona. A més,
I'establiment va rebre el premi Q de
qualitat 1 una estrella de Global Salon,
de la guia Qhair el 14 d’abril d’aquest
any. Des de principis de juliol parti-
cipen al club Figaro que té 'objectiu

- que es reconegui el mén de lamoda a
nivell nacional i internacional.
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Can Baldich, de la
Garriga, fa 50 anys

La Garriga

Can Baldich, de 1a Garriga, celebra
50 anys des de la seva obertura, 'any
1962. L.a gerent actual, Mercé Bal-
dich, filla del fundador del negoci,
Miquel Baldich va celebrar 'efeme-
ride diumenge servint un vermiit
entre els seus clients mentre aquests

esperaven les seves compres. Miquel
Baldich i Magdatena Bufi van obrir
la botiga on origindriament, venien
pollastre. L’any 1964 van adquirir

- una maquina per fer pollastres a

I’ast i poc després van comencar a
vendre canelons. Aquests dos pro-

" ductes s’han convertit en el producte

estrella de 'establiment. A més, fan
brou, patates al caliu, espatlles de xai,
conill i galtes a I'ast i conserves.



